
CLEAN FOOD AND GOOD TASTE TRAINING

ศูนยการจัดการดานพลังงาน สิ่งแวดลอม ความปลอดภัยและอาชีวอนามัย  (ศูนย EESH)  จัดโครงการฝึกอบรมเรื่อง ครัวสะ
อาด อาหารปลอดภัย สําหรับผูประกอบการรานคา รานอาหาร ซุมจําหนายอาหารและหัวหน ากลุมพนักงานทําความสะอาด ภาย
ในมจธ. บางมดและมจธ.บางขุนเทียน ในวันที่ 17-18 กันยายน 2562 ภายใตแคมเปญ “ครัวสะอาด อาหารปลอดภัย (Clean
Kitchen and Food Safety) โดยมีวัตถุประสงคเพื่อใหความรูความเขาใจและสรางความตระหนักปลูกจิตสํานึกในเรื่องของการ
จัดการขยะเศษอาหาร พรอมทบทวนหลักการสุขาภิบาลอาหาร สุขลักษณะ แกผูประกอบการรานคา รานอาหาร ซุมจําหนาย
อาหารและหัวหน ากลุมพนักงานทําความสะอาด เพื่อเตรียมความพรอมเขารับมาตรฐานการรับรองอาหารปลอดภัย นอกจากน้ี
ยังเป็นการสรางความตระหนักในเรื่องของการจัดการสิ่งแวดลอม สงเสริมใหเกิดการใชวัสดุที่เป็นมิตรตอสิ่งแวดลอม เพื่อให
นักศึกษาและบุคลากรมัน่ใจในคุณภาพและความสะอาด โดยกิจกรรมน้ีมีผูเขารวมจํานวนกวา 100 คน ทัง้น้ีกิจกรรมน้ีเป็นการ
สนับสนุนการสรางมหาวิทยาลัยที่ยัง่ยืนตรงกับเป าหมายของการพัฒนาที่ยัง่ยืน SDGs 2030 ใน เป าหมายที่ 3 ซึ่งมจธ.มีจุดมุง
หมายในการสรางสุขภาวะและความเป็นอยูที่ดีใหกับนักศึกษาและบุคลากรภายในมหาวิทยาลัย




















