
CLEAN FOOD AND GOOD TASTE TRAINING

ศูนย​การ​จัดการ​ดาน​พลัง​งา​น ​สิ่ง​แวดลอม​ ควา​มปลอดภัย​และ​อาชีว​อนามัย​  (ศูนย EESH)  จัด​โครงการ​ฝึก​อบรม​เรื่อง​ ครัว​สะ
อาด​ อาหาร​ปลอด​ภัย​ สําหรับ​ผู​ประกอบ​การ​ราน​คา​ ราน​อา​หาร​ ซุม​จําหนาย​อาหาร​และ​หัวหน า​กลุม​พนักงาน​ทําความ​สะ​อาด​ ภาย
ใน​มจธ.​ บางมด​และ​มจธ.​บาง​ขุน​เทียน​ ใน​วัน​ที่​ 17-18 กันยายน​ 2​562 ภาย​ใต​แคมเปญ​ “ครัว​สะ​อาด​ อาหาร​ปลอด​ภัย (Clean
Kitchen and Food Safety) โดย​มี​วัตถุประสงค​เพื่อ​ให​ความ​รู​ความ​เขาใจ​และ​สราง​ความ​ตระหนัก​ปลูกจิต​สํานึก​ใน​เรื่อง​ของ​การ
จัดการ​ขยะ​เศษ​อาหาร​ พ​รอม​ทบทวน​หลัก​การ​สุขาภิบาล​อา​หาร​ สุข​ลักษณะ​ แก​ผู​ประกอบ​การ​ราน​คา​ ราน​อา​หาร​ ซุม​จําหนาย
อาหาร​และ​หัวหน า​กลุม​พนักงาน​ทําความ​สะ​อาด​ เพื่อ​เตรียม​ความ​พรอม​เขา​รับ​มาตรฐาน​การ​รับรอง​อาหาร​ปลอด​ภัย​ นอกจาก​น้ี
ยัง​เป็นการ​สราง​ความ​ตระหนัก​ใน​เรื่อง​ของ​การ​จัดการ​สิ่ง​แวด​ลอม​ สง​เสริม​ให​เกิด​การ​ใช​วัสดุ​ที่​เป็น​มิตร​ตอ​สิ่ง​แวด​ลอม​ เพื่อ​ให
นักศึกษา​และ​บุคลากร​มัน่ใจ​ใน​คุณภาพ​และ​ความ​สะ​อาด​ โดย​กิจกรรม​น้ี​มี​ผู​เขา​รวม​จํานวน​กวา​ 100 คน​ ทัง้น้ี​กิจกรรม​น้ี​เป็นการ
สนับสนุน​การ​สราง​มหาวิทยาลัย​ที่​ยัง่ยืน​ตรง​กับ​เป า​หมาย​ของ​การ​พัฒนา​ที่​ยัง่ยืน SDGs 2030 ใน​ เป า​หมาย​ที่​ 3 ซึ่ง​มจธ.​มี​จุด​มุง
หมาย​ใน​การ​สราง​สุข​ภาวะ​และ​ความ​เป็น​อยู​ที่​ดี​ให​กับ​นักศึกษา​และ​บุคลากร​ภายใน​มหา​วิ​ทยา​ลัย




















